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Cuina Justa es una empresa;
artesana, proxima, saludable y sin
animo de lucro.

La Fundacion Cassia Just-Cuina Justa
nacié el 1995 con la vocacion de insertar
personas especialmente fragiles (salud
mental y otros colectivos con riesgo de ex-
clusion social) al entorno laboral ala vez que
ofrecer una comida de alta calidad
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Beneficios de estar con

Cuina Justa

cuina
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justa

Producto artesano y préximo

Atencion al cliente. Trato personalizado y unico
Profesionalidad

Transparencia, en la mision, organizacion y cuentas
Acompanamiento socio-laboral del trabajador
Beneficios laborales (cumplimiento de la LISMI)

Caddigo ético (acompanamiento a las personas y familias)
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Empresa Social; Cuina Justa
artesanal i proxima

Para nosotros los resultados tienen 2 dimensiones irrenunciables:
- Etica
- Sustento econémico

Somos una empresa generadora de calidad y de excelencia humana. Por eso aunamos siempre 3 acciones
paralelas y comprometidas.

Artesano -
y proximo - Calidad en las personas
L ocupamos 213 personas de las cuales 94 se ubican dentro de las
SOI_IdarIO fragilidades mentales en riesgo de exclusion social
y justo ]
cuina - Una marca social

Saludable -sssizjusta

- Calidad en los productos
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Calidad en las personas

A Cuina Justa la politica de insercidn laboral de personas con especiales fragilidades mentales y sociales
va asociada a la politica de produccidén respecto a la gama de productos que elaboramos. Luchamos para cautivar el
codigo ético de responsabilidad social de las empresas y de las personas, con total transparencia. Focalizamos en
acompanamiento a los trabajadores, haciendo una tarea profesional y de capacitacién de las personas.

Acreditaciones
v FUNDACION Formamos parte de la “Fundacion Lealtad” (organismo que evalua las ONGs sobre
LEALTAD el cumplimiento de la transparencia y las buenas practicas)
m Generalitat de Catalunya _ Tenemos el certificado de Bienestar y Ciudadania de la Generalitat
Departament de Benestar Social ~
LY i Familia de Cataluna
Col-legi

GO oo™ Publicacion de la Auditoria Econémica anual.

SeIZ  de Catalunya

Codigo ético
Tenemos un codigo ético avalado por la catedra de ética de la Universitat Ramon Llull,que esta a vuestro
-@‘ e ramon Il alcance. Investigacién y prevencion con adolescentes en crisis

Acompanamiento socio-laboral a los trabajadores

Apoyo a nuestros trabajadores en su puesto de trabajo

Orientacién y acompafnamiento a las familias a través de atencion y consultas
Servicio de ocio

Formacion prelaboral y continuada del personal con fragilidad




Calidad en los productos

Ofrecemos menus diarios para colectividades, gestion de cocinas externas, productos de V Gama
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(Sandwich, Ensaladas y otras...) y servicios laborales para empresas de elaboracién y manipulado
de alimentos. Todos ellos con un control exhaustivo de la calidad y del servicio, cuidando hasta el

mas pequeno detalle

Colectivos

Servimos y entrega-
mos 2.500 menus
diarios.
Produccion en nuestra
cocina central

"

Gestion de
cocinas
externas

Servimos mas de 1.500

menus diarios en
Cocinas Externas

%

V Gama

Catalogo con Sand-
wich y Ensaladas de
V Gama, y otras segun
alianza.

Servicios de

manipulacion

de alimentos
Insercion de personas
con especiales fragili-

dades en empresas
colaboradoras

¢

J

Conreo de
productos
ecoldgicos

Mantenimiento de
espacios
y huerto ecolégico

ta
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Calidad en los productos

Nuestra oferta va acompanada en el proceso de produccién, de un trabajo artesanal, de productos
exclusivamente naturales y de primera calidad, activando nuestra filosofia de ocupar al maximo
numero de trabajadores posible

12345

Respeto al
medio ambiente

Préoximo Artesano Saludable Solidario

Nutricion y Innovacion

Sabemos que no todas las personas pueden comer lo mismo, por eso un equipo de dietis-
tas se encarga de elaborar unos menus adaptados a las necesidades de los diferentes
usuarios, teniendo siempre cuento la aportacién calérica y nutricional de cada producto
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Proximidad

Hacemos una apuesta clara por la elaboracion de productos de la comarca, como convenios con las
cooperativas agrarias del Baix Llobregat vinculando “producto de temporada”

Baix Llol

del Prat
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Calidad en los productos

Disponemos de todos los medios necesarios para garantizar la alta calidad con unas buenas practi-
cas y una organizacion y gestion eficiente, garantia Cuina Justa

Gestion de
menus
| P
Plan de -_-F Tracabilidad
reciclaje T

oy
a9

i

Autocontroles

sanitarios, seguimiento

de laboratorio y estrictas
practicas de higiene

y seguridad alimentaria

Gestion de y laboral Gestion de
recursos recursos
humanos materiales

=
:/ *
* x % Mantenimento
y asesoramiento en
Productos equipamentos y

ecologicos instalaciones



Atencion al Cliente

Mmv.
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Atencién al cliente directo: Cuina Justa cuenta con un equipo de aten-
cién al cliente, altamente calificado, que realizan una tarea de segui-
miento cercano al cliente con el Unico objetivo de cubrir las necesidades
que pueda tener en cada caso.

Atencion Transversal: Ademas, Cuina Justa cuenta con toda una serie
de personal calificado en cada materia, que realizan visitas periédicas
en nuestros centros para asegurar el buen funcionamiento de cada area
de trabajo.

e Cocina/produccion

e Nutricion

¢ Seguridad Alimentaria/Sanidad
e RRHH

e Acompanamiento de personal
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Oferta para Colectividades

Ofrecemos la posibilidad de disfrutar de nuestros menus mediante el servicio de catering diario, asi
como la opcion de gestionar vuestra propia cocina

Ofreciendo un menu especifico y exclusivamente pensado para cada una de nuestras lineas de ne-
gocio, de lunes a viernes:

= I Cocina Central

\
Mediante nuestro sistera de transporte de linea caliente y opcional linea fria:
> ° - CEIP e IES
I @ 'i - Centros de dia
() - Guarderias

- Empresas

' Cocina “in situ”

AL Gestion integral de cocinas a las instalaciones de nuestros clientes, donde coordinamos:
- Personal: cocineros, ayudantes y monitores
- Compras
- Entregas
- Seguimiento permanente seguiin nuestro Plan de Fidelizacion

540 con UNa m%mciém a/ c/ fmzL /Dergam/ ﬂ%mcza



Oferta para Colectividades

La garantia Cuina Justa

Las bases de nuestro dia a dia tienen como referentes unos puntos de trabajo claves e indispensa-
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bles para nosotros a la hora de definir, cocinar y servir cada comida propuesta...

Definicion

® | os diferentes grupos de alimentos,
favoreciendo los de temporada y los de
produccion local

® | a adaptacion de los mendus a diferentes
requerimientos de salud

® Potenciar la variedad y la identidad
gastrondmica y los aspectos culturales
de la alimentacion

e La complementaciéon diaria de las
diferentes comidas y las recomendacio-
nes nutricionales en en cuanto a necesi-
dades diarias de los diferentes nutrien-
tes

e El consumo de verdura y/o fruta en cada
comida

® El consumo regular de legumbres y fruta
fresca, lacteos, pescado y platos protei-
cos de origen vegetal

o Vuestra opinién!

® La combinacion de diferentes técnicas
culinarias, potenciando las que aportan
menos grasas Yy respetan al maximo la
calidad nutricional de los alimentos

¢ La higiene mas estricta en
las elaboraciones y el control de tempe-
raturas de transporte y de servicio

¢ La valoracién cuantitativa de las raciones
segun el tipo de comensales

e El uso del aceite de oliva, pan ecolégicoy
otros productos ecolégicos o de proximi-
dad

e Mas de 35 ments especificos segun el
usuario (vegetarianos, celiacos,...)

¢ |_a variedad de colores y la combinacion
de texturas dentro de una misma
comida

e Proporcionar a los comensales una
comida perfecta y de calidad, tanto
desde el punto de vista nutricional cobmo
segun
los criterios higiénicos, sensoriales y
educativos

e Educar a comer y a comportarse, acom-
panante a los ninos y colectividades que
lo pidan

¢ Tertulias de habitos, costumbres y nutri-
cion.

JUS

ta

Elaboracion/Cocinado Presentacion/Servicio
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Oferta de productos V Gama

Los sandwich

Nuestros sandwich, elaborados con materias primeras de calidad aseguran una “nutricién adecua-
da” en cualquier lugar y momento del dia

Registramos nuestros productos en: catalan, castellano, inglés, francés y arabe

Producto también disponible para “*Picnics” de colectividades y acontecimientos

Nuestra variedad de sandwich, equilibrada y con pan ecolégico incluye...

SANDWICH NATURALES CON PAN ECOLOGICO

y Pollo con ) " amon serrano con
“ Cebolla caramelizada amembert

v

ﬁ amon dulce con "'.'é"-:’c Humus con
ueso Q’ Espinacas
S
HO Roast Beef con *( Atin con

Q Setas o huevo duro

S~

... Diversas gamas
segun necCesidades
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Oferta de productos V Gama

Las Ensaladas

Nuestra variedad de ensaladas “elaboradas” conservan todas sus propiedades puesto que siem-
pre utilizamos ingredientes de primera calidad y son elaboradas y cocinadas con un proceso total-
mente artesanal y con productos de proximidad. Son ideales para ser degustadas a cualquier lugar
y momento del dia a la vez que saludables.

Las ensaladas son ideales para los nuevos estilos de vida, puesto que permiten disfrutar de un
plato tradicional, de mucha calidad y sano, sin tener que dedicar tiempo para elaborarlo

Producto también disponible para “Picnics” de colectividades y acontecimientos

ENSALADAS JUSTAS, ARTESANAS Y SALUDABLES

‘*( Patatas, atun
y olivas
9be

SXEEIRE  Lentejas y arroz

R
g Pasta, pollo, algas y curri



Ventajas de la alianza
con Cuina Justa

Responsabilidad Beneficios laborales:

Social Corporativa LA LISMI
Reforzais vuestra imagen Cumplis la ley de Integra-
de marca y la responsabi- cién Social de los Minus-

lidad social corporativa validos (LISMI)

de vuestra empresa

I E
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JUS

Contraprestaciones

Participais en el Programa
de Contraprestaciones
para clientes y colabora-
dores de Cuina Justa

ta
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Ventajas de la alianza
Responsabilidad Social de empresa

La responsabilidad social de empresa responde al objetivo de las empresas de contribuir a la sociedad
para garantizar una vida buena para todos

El consumidor de hoy en dia no es el mismo que el de hace unos ainos.

Una importante diferencia es el valor que han adquirido las preocupaciones sociales, las desigualdades o el
medio ambiente. Asi pues, las empresas responsables con su entorno disfrutan de una mejor imagen y son va-
loradas por trabajadores, consumidores, clientes y por la sociedad en general

O Marca Solidaria
Responsabilidad Social
Notoriedad

Fidelizacion 28 128 /DO//)g &(’Z)I‘/ ,'Ql ﬁd 46 5@(53 /

Influencia Social

, . Nuevos Segmentos
\/em@ag pA” " Mejor Imagen Interna
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Ventajas de la alianza
La LISMI

Qué es la LISMI? Es la Ley 13/1982, del 7 de Abril, de Integracion Social de Minusvalidos, que establece para las empresas
publicas y privadas con mas de 50 trabajadores, la obligacién de contratar a un niimero de trabajadores con discapacitados
no inferior al 2%

Existe alguna opcion de cumplimiento alternativo? Si. El Real decreto 27/2000, del 14 de Gener, establece las siguientes
alternativas:
- Compra de bienes a un Centro Especial de Trabajo como Cocina Justa
- Compra de servicios a un Centro Especial de Trabajo como Cocina Justa
- Donacién o accién de patrocinio a favor de una entidad el objeto social de la cual sea la formacién profesional,

la insercion laboral y la creacion de puestos de trabajo a favor de personas con discapacidad
- Creacion de un Servicio Laboral (Contrato entre una empresa del mercado ordinario de trabajo -emprendida colaborado-
ra- y un Centro Especial de Trabajo para la realizacién de obras o servicios que guarden relacion directa con la actividad
normal de aquella y para la realizacion del cual un grupo de trabajadores con discapacitado del Centro Especial de Traba-
jo se desplaza temporalmente al centro de trabajo de la empresa colaboradora)

Cuina Justa tiene la forma legal de Centro Especial de Trabajo autorizada por la Generalitat de Cataluia e inscrita con el
numero TO0069

A través de la compra de productos o contratacion de los servicios de Cuina Justa de la Fundacion Cassia Just, estais justifi-
cando a vuestra entidad del cumplimiento de la LISMI, dado que somos un Centro Especial de Trabajo



Ventajas de la alianza

La LISMI con Cuina Justa os hara una

“empresa justa”

Cuina Justa tiene mas de 80 colaboradores que de una forma u otra cumplen la LISMI con nosotros y

disfrutan de las ventajas de ser una “empresa justa”!

Haciendo una aporta-
cién (monetaria o en
espécie) a
Cuina Justa

Coste por trabajador: IPREM
2010 igual a 7.455,14 € /ano
multiplicado por 1,5 resultando un
total de: 11.182,71 €/ano

Ventajas para el colaborador:
- Reforzamiento imagen RSC
- Cumplimiento LISMI

- Contraprestaciones

Como podéis cumplirla?

Comprando
productos
a Cuina Justa

Coste por trabajador: IPREM 2010 igual a 7.455,14 € /ano
multiplicado por 3 resultando un total de: 22.365,42 €/aino

Ventajas para el colaborador:

- Reforzamiento imagen RSC

- Cumplimiento LISMI

- Contraprestaciones

- Obtencién producto o servicio de Cocina Justa de alta
calidad

- En el caso de producto, el colaborador puede venderlo al
consumidor final para obtener un beneficio adicional
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Contratando
equipos humanos
gestionados por
Cuina Justa

Coste por trabajador: IPREM 2010 igual a 7.455,14 € /aho
multiplicado por 3 resultando un total de: 22.365,42 €/aino

Ventajas para el colaborador:

- Reforzamiento imagen RSC

- Cumplimiento LISMI

- Contraprestaciones

- Contribuir a la insercion laboral de personas con discapacita-
do acompanadas desde Cocina Justa
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Ventajas de la alianza
Contraprestaciones

Ademas, el hecho de ser una “empresa justa” permite a nuestros colaboradores tener acceso a muchas
y variadas contraprestaciones:

- Utilizacidn de la marca solidaria por parte del colaborador
- Difusion de la marca del colaborador por parte de Cuina Justa
- Acompanamiento de personas con fragilidades de la entorno al colaborador

- Charlas con familiares del colaborador sobre temas relacionados
con las fragilidades mentales y de exclusién social, problematica social y de familia
- Formacion sobre habitos alimentarios, dietética y nutricion
- Visitas a nuestras instalaciones personalizadas para los empleados
y familiares del colaborador
- Invitacién al encuentro de Cuina Justa, con el ambito académico,
la empresa, el sector de la alimentacion y la sociedad
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O bien colabora como
“Persona Justa”

Las “personas justas” son amigas de la Fundacion Cassia Just, personas comprometidas socialmente y
que colaboran con la tarea de la Fundacion de integrar personas con fragilidades al mercado laboral

Sumate! Participaras en un proyecto sin animo de lucro dénde:

- La integridad de nuestros beneficios son reinvertidos en contraprestaciones por nuestros trabajadores
- Cada trabajador es acompanado en su proceso de insercion laboral
- Las personas con fragilidades mejoran su vida gracias a la tarea remunerada que desarrollan con nosotros

La promocion de la dignidad humana es nuestra guia y valor mas importante de nuestro proyecto

Colabora! Apunta a tus hijos, companeros y familiares para conocer que quiere decir calidad en las perso-
nas y en los productos...

- Podran ayudar, visitar, participar en talleres y conocer trabajadores con especiales fragilidades que hacen un producto exqui-
sito...
- Recibiran formacion, informacion de habitos alimentarios y aprenderan a cuidarse comiendo bien!

Coémo hacerlo?
A través de nuestra web: www.cuinajusta.com o bien visitandonos directamente:
Ctra. Sta. Cruz de Calafell, 106 ® 08830 Sant Boi de Llobregat (Barcelona)
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www.cuinajusta.com
Ctra. Sta. Creu de Calafell, 106 ¢ 08830 Sant Boi de Llobregat (Barcelona)



